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Положение о бракеражной комиссии детс
1. Общие положения

1.1. Основываясь на принципitх единоначалия и колле ния

образовательным учреждонием, а также в соответствии с льного

rIреждения в цеJUIх осуществпения ко[Iтроля организации питания 49тей, качества

доставляемых продуктов и соблподения санитарно-гигиенических требований при

приготовлении и раздаче пищи создается и действует бракеражн€ш комиссия.
т.2. Бракеражная комиссия работает в тесном контакте с администрацией
Образовательного уIреждения.
1.3. Бракеражная комиссия в своей деятельности руководствуется СанПиНапlи,
сборникашrи рецептур, технологическими картilпли, ГОСТшли.

2, Порядок создания бракеражной комисспи и ее состав
2.|. Бракеражная комиссия создается общим собранием работников Образовательного

учреждениl{. Состав комиссии, сроки ее полномочий 1тверждаются rrриказом руководитеJI5I
Образовательного rIреждения.
работает по плану утвержденным руководителем Образовательной организации
(Приложение). J
2.2. БракеражнаJI комиссия состоит из 4-5 членов. В состав комиссии моryт
входить: руководитель Образовательного учреждения (председатель комиссии);
заN,Iеститель завелующего по образовательной работе;
медсестра (при наличии);
заведующий хозяйством ;

воспитатель (1-2);
помощник воспитателя ( 1 -2);

член профсоюзного комитета (при наличии).
3. Полномочия комиссии

3.1. Комиссия имеет право:
- выносить на обсуждение конкретные rrредложениrl по организации питания:
- контролировать выполнение принятьIх решений; нirправлять при необходимости

прод}.кцию на исследование в санитарнотехнологическую пиIцевУЮ лабОРаТОРиЮ;

- составJIять инвентаризационные ведомости и акты на списание Еовостребованных
порций, недоброкачественньIх прод}ктов;

- давать рекомендации, направлеЕные на улr{шение питания;
- ходатайствовать перед администрацией !ОУ о поощренииили накz}зiшии

работников, связанных с организацией питания.
3.2. Комиссия обязана:
- контролировать соблюдение санитарно-гигиенических норм при транспоРТиРОВКе,

доставке и разгрузке продуктов питания;
_ проверять складские и другие помещения на пригодность для хранения продуктов

питания, а также условия хранения продуктов;
- контролировать организацию работ ы на пищеблоке;
- следить за соблюдением правил личной гигиены работниками пищеблоКа;
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- осуществлять контроль сроков реализации продуктов питания и качества

приготовления пищи;
- следить заIIравильностью составления меню;

- присутСтвоватЬ при заклаДке основных продуктов, проверять выход блюд;

- осуществлять контроль соответствия пиши физиологическим потребностям

воспитанников в основных пищевых веществах;
- проводить органолептическ},ю оценку готовой пищи;
- проверять соответствие объемов приготовленного питания объему разовых порции и

количеству воспитанников.
З.3. КомиссиrI песет ответственность:

- за выIIолнение зzжрепленных за ней полномочий;
- за тrринятие решений по вопросам, предусмотренным настоящим Положением, и в

соответствии с действующим законодательством Российской Федераuии;

- задостоверность излагаемых фактов в учетно-отчетной документации,
Лица, виновные в неудовлетворительном приготовлении блюд и кулиЕарцых изделий,

привлекаются к материальной и другой отвотственности,

з'.4. БракеражНая комиссИя проверяет наJтичие контрольЕого блюда и суточноЙ пробы.

з.5. БракеражнЕU{ комиссия опредеJUIет фактический выход одной порции каждого блюда,

Фактический объем первых блюд устанавливrlют путем д9леЕия емкости кастрюли иJIи

котла на количество выпИсанньIХ порций. Щля вычИсления фактической массы одной

порции каш, гарниров, салатов и т.п. взвешивtlют всю кастрюлю или котел, содержащий

aoio"o" блюдо, и после вычета массы тары делят на количество выписанньIх порций.

Если объемы готового блюда слишком большие, допускается проверка выtIислеЕия

фактичесКой массы одной порции каш, гарниров, салатов и т.п. tIо тому же механизму при

раздаче в групповую посуду.
1.в. Проверку порционньж вторых блюд (котлеты, тефтели и т.п.) производят путем

взвешивания пяти порчий в отдельности С установлением равномерности расдределения
средней массы порции, атакже установления массы 10 порчий (изделий), которбя не должна

быть меньше должной (допускаются отклонения +зо/о от нормы выхода). ,щля проведения

бракеража необходимо иметь на пищеблоке весы, пищевой термометр, чайник с кипятком

дJIя опOласкивания приборов, две ложки, вилку, Еож, тарелку с указанием веса Еа обратной

стороне (вмещающую как 1 порцию блюда, так и 10 порчий), линейку.

з.7. Результаты проверки выхода блюд, их качества отражаются в бракерa)кном журнале

и оцениваются по Iu{тй балльной системе. В случае выявJIения каких-либо нарушений,

заллечаний бракеражная комиссия вправе приостановить выдачу готовой пишш на группы до

rrришпия необходимьш мер по устранению замечаний.
з.8. За:rлечания и нарушения, установленIIые комиссией в организации питЕrния детей,

заносятся в бракеражный журна_lt.

з,g. Ддминистрация Образовательного уIреждения обязана содействовать д9ятельности

бракеражной комиссии и принимать меры к устранению нарушений и за:rлечаний,

выявленных комиссией.
З.10. Комиссия осуществJUIет свою деятельность на общественных началах.

3.11. Основными формами работы комиссии
являются: совещания, которые проводятся 1 раз в

квартал:
контроль, осуществляемый руководителем доу, членами комиссии, согласно плану

производственного контроля за организацией и качеством питания в детском саду.

з.|2. По результатам своей контрольной деятельности комиссия готовит сообщение о

состоянии дел заведующему Образовательным учреждением на заседании Совета по

питанию, заседания общ".о собрiния работников Образовательного r{реждениr{, Совета

родителей
Результаты работы комиссии оформляются в форме протоколов или докJIада о состоянии
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дел по организации питания в дошкольном образовательном учреждении.
4. .Щелопроизводство

4.1. Комиссия ведет акты на списание невостребованных порций и следующие журналы:
- Гигиеническийжурнал (сотрулники);
- Журнал бракеража готовой пищевой продукции;
- Журнал бракеража скоропортящейся пищевой trродукции;
- Журнал учета температурного режима холодильного оборулования:
- Журна-rr учета температуры и влФкности в скJIадских rrомещениях;
- Журнал )лIета калорийности фасчет и оценка использовttнного па одIilоГо ребенКа

среднесуточного набора пищевых продуктов проводится один раз в tr0 дней, ПОДСЧеТ

энергической ценности полученного рациона питания и содержания в нем OcHoBHbIx

пищевых веществ проводится ежемесячно);
- Журнал )пIета работы бактерицидной лампы на пищеблоке;
Журнал генер€rльной уборки, ведомость учета обработки посуды, столоВых
- приборов,оборудования;
- Ведомость контроля за рационом питания детей.

4.2. Журнilлы в бумажном виде должны быть пронумерованы, прошнурованы и скреплоНЫ

печатью учреждения. Возможно ведение журналов в электронном виде.

5. Заключительныеположения
6.1 Настояrцее Положение является лок€tльным нормативным актом, принимается па Общем
собрании работников образовательного )п{реждения, угверждается и вводится в Действие
приказом заведующего
6.2. Все изменения и дополнения, вносимые в настоящео Положение, оформляются В

письменной форме в соответствии действующим закоЕодательствоМ РОССиЙскоЙ

Федерации.
6.3, Щанное Положение принимается на неопределенный срок. ИзменениrI и допоJIIIени;I к
Положению принимаются в порядке, предусмотренном п.6.1, настоящего ПолоЖ€ния.

- ГIосле принятия Полохсения (или изменений и дополнениЙ отдельньгf пунктов и

разделов) в новой редакции предыдуIцая редакция автоматически утрачивает силУ.



Приложение

УТВЕРЖДЕНО

План оты
Заведующий_
ой комиссии ffiшеж

Мероприятия в детском сад}
Сроки выполнения lU

l W, п
Ф

Проведение
организационных

совещаний

3 раза в год

Контроль санитарного
состояния транспорта при

доставке продуктов

1 раз в месяц члены fiбмffiии

отслеживание составления
меню в соответствии с

нормами и ка-порийностью
блюд

Ежедневно члены комиссии

Контроль сроков реализации
продуктов

1 раз в месяц члены комиссии в
присутствии кладовщика

отслеживание технологии
IIриготовления,закладки
продуктов, выхода блюд

ежедневно членьт комиссии

Контролъ санитарно-
гигиенического состояния

пищеблока

Постоянно члены комиссии
(медицинский работник)

Разъяснительная работа с
педагогами

3 раза в год члены комиссии
(медицинский работник)

Работа с родителями (на
общих родитеJIьских

собраниях)

2 ржа в год Председатель комиссии

Отчет на Общем собрании
работников Образовательного
г{реждения о проделанной
Dаботе комиссии

Щекабрь, май Председатель комиссии
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